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Marisqueria

MENU N° 10

PRIMEROS PLATOS:
(Para picar, en medio de la mesa)

LOS COGOLLOS DE TUDELA CON ANCHOAS DE LA ESCALA,
LAS VIRUTAS DE JAMON DE JABUGO con PAN CON TOMATE,
LOS PIMIENTOS DE PADRON,

EL PULPO GALLEGO "A FEIRA",

LOS CALAMARCITOS A LA PLANCHA,

EL SALPICON DE MARISCOS,

LAS OSTRAS GALLEGAS (2 por persona),

LAS ALMEJAS A LA MARINERA,

LAS NAVAJAS A LA PLANCHA y
LAS VIEIRAS AL HORNO

~

SEGUNDO PLATO:
(A elegir entre los siguientes)

LA ESPALDITA DE CABRITO AL HORNO, CON LA GUARNICION DEL CHEF, o
EL TOURNEDO DE LA CASA, o
EL SOLOMILLO DE TERNERA A LA PARRILLA o AL ROQUEFORT, o
EL RAPE A LA CREMA DE LANGOSTA, o
EL RODABALLO AL HORNO

~

POSTRES:

BISCUIT SEMIHELADO CON SALSA DE CHOCOLATE CALIENTE

~

CAFES Y CHUPITOS DE LA CASA

~

Bodega:

- VINOS BLANCOS: Ribeiro D.O.
- VINOS TINTOS: Rioja crianza
- AGUAS MINERALES
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