
   
 
 
 

MENÚ EJECUTIVO 
 

 
PRIMER PLATO: 

 
LOS CANELONES DE MARISCO, o 

LA ENSALADA VARIADA CON ATÚN, o 
EL GAZPACHO FRESCO CON GUARNICIÓN, o 

LA SOPA DE PESCADO Y MARISCO, o 
EL SALPICÓN DE PESCADO Y MARISCO, o 

LOS ESPÁRRAGOS DE NAVARRA CON SALMÓN MARINADO 
 

~ 
 

SEGUNDO PLATO: 
 

EL ESTOFADO DE NOVILLO AL VINO TINTO, o 
EL ENTRECOTTE A LA PLANCHA, o 

EL LOMO DE ATÚN A LA PLANCHA, o 
LA MERLUZA A LA VASCA o A LA PLANCHA, o 

EL BACALAO AL AJO CONFITADO 
 

~ 

 

POSTRE: 
 

TRÍO DE FLANES, o 
SORBETE DE LIMÓN, o 
TARTA DE SANTIAGO, o 

MELÓN FRESCO, o 
HELADO VARIADO 

 

~ 

 
CAFÉ o INFUSIÓN 

 

~ 

 
 

Bodega: 
- VINOS BLANCO DEL RIBEIRO D. O. o VINO TINTO DE LA RIOJA CRIANZA 
- AGUAS MINERALES 
 

 
EN ESTE MENÚ ALGUNOS PLATOS VARÍAN DIARIAMENTE. 

  


