Casa Daeic

Marisqueria

MENU N° 8

Rogamos elijan los segundos platos con antelacion

PRIMEROS PLATOS:

( Para picar, en medio de la mesa, una racion cada 4 personas)

LA EMPANADA GALLEGA,
EL LACON FRIO CON CHORIZO GALLEGO,
EL PULPO “A FEIRA”,

EL BUEY DE MAR EN SU SALSA,
LOS LANGOSTINOS HERVIDOS y
LAS VIEIRAS AL HORNO

SEGUNDO PLATO:

(A elegir entre los siguientes)

EL TRONCO DE MERLUZA AL VAPOR CON SALPICON TIBIO DE MARISCO
o

EL RABO DE TORO AL VINO TINTO CON CHALOTAS Y CHAMPINONES

POSTRE:

LAS CANITAS DE LUGO CON TARTA DE SANTIAGO

CAFES y CHUPITOS
BODEGA:
- VINO BLANCO (Ribeiro) y VINO TINTO (Rioja crianza)
-AGUAS MINERALES
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